


Fort d’une expérience de 20 années dans le domaine du thé et d’une
trentaine en tant que chef pâtissier, je vous propose aujourd’hui un
nouveau mélange de thé, à l’image de notre quartier et de notre
singularité : Le Earl Grey Montsouris – Automne/Hiver. Il vous invite à
une promenade dans les allées du Parc, après la pluie. Légèrement
boisé, un brin fleuri, il se veut généreux et réconfortant. Un
assemblage différent verra le jour au Printemps. En effet, notre
alimentation et nos envies varient selon les saisons, alors pourquoi
pas le Earl Grey ?



Thé noir de Ceylan 
Hojicha - Pu er 

Bergamote - Violette 
Hibiscus - Bleuet

12g de thé / litre 
T. 85° C 
3/4 mn

AUTOMNE - HIVER



Vous avez adoré la saison 1 de ce mélange inédit, dans sa version
Automne/Hiver. Une originalité que vous avez su apprécier et vous
approprier ; nous vous en remercions. 
En effet, deuxième meilleure vente du moment, derrière les
incontournables thés de Noël, lors des fêtes de fin d’année. 

Cette fois-ci notre Earl Grey Montsouris - Printemps/Eté s’habille
d’une élégance folle et se montre vif et incisif. Un bouquet de fleurs
acidulées d’une fraîcheur presque insolente. La feuille de buchu
s’invite dans notre composition… venez la découvrir !



Thés noirs de Chine 
et de Ceylan - Bergamote

Pétales de rose - Ylang
Ylang - Fleurs d’Oranger
Litchi - Feuille de Buchu

12g de thé / litre 
T. 85° C 

4 mn

PRINTEMPS - ETE






